
КАРДЫМОВСКИЙ 
ПИВОВАРЕННЫЙ ЗАВОД 

«ВАРНИЦА» 
асстртимднт крафттвтгт пива 



РЕВОЛЮЦИЯ В ПИВНОЙ КУЛЬТУРЕ 

ПИВНАЯ КУЛЬТУРА НЕ СТОИТ НА МЕСТЕ – 
В ХХI ВЕКЕ В ПИВНОЙ ИНДУСТРИИ ПОЯВИЛИСЬ НОВЫЕ ТЕРМИНЫ: 

«КРАФТОВОЕ ПИВОВАРЕНИЕ» И «КРАФТОВОЕ ПИВО». 

РОДОНАЧАЛЬНИКАМИ НОВОМОДНОДНОГО ВЕЯНИЯ СТАЛИ ПИВОВАРЫ-ЭНТУЗИАСТЫ, 
КОТОРЫЕ ОТКРЫВАЛИ ДОМАШНИЕ МИНИ-ПИВОВАРНИ В КАЧЕСТВЕ ХОББИ, 

И ИМЕЛИ СОБСТВЕННЫЙ НЕСТАНДАРТНЫЙ ВЗГЛЯД НА ТРАДИЦИОННОЕ ПИВОВАРЕНИЕ. 

ЭКСПЕРИМЕНТЫ В ОБЛАСТИ УЛУЧШЕНИЯ КЛАССИЧЕСКИХ ТЕХНОЛОГИЙ ПРИГОТОВЛЕНИЯ, 
ЖЕЛАНИЕ ПРИГОТОВИТЬ ПИВО ЛУЧШЕ ЧЕМ У ДРУГИХ, А ТАКЖЕ 

ОПРЕДЕЛЕННАЯ ФИЛОСОФИЯ И ИНДИВИДУАЛИЗАЦИЯ КАЖДОГО ОТДЕЛЬНОГО СОРТА 
СДЕЛАЛИ КРАФТОВОЕ ПИВО УНИКАЛЬНЫМ. 

СВЕЖИЙ ВЗГЛЯД ЭТИХ МАСТЕРОВ НАШЕЛ ОТРАЖЕНИЕ В ГОТОВОМ ПРОДУКТЕ. 
ОСНОВЫВАЯСЬ НА ТРАДИЦИОННЫХ И НЕИЗМЕННЫХ ИНГРЕДИЕНТАХ 

(ВОДА, СОЛОД И ХМЕЛЬ), КРАФТОВОЕ ПИВО НЕЛЬЗЯ НАЗВАТЬ «ТРАДИЦИОННЫМ». 
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ТЕРМИНОЛОГИЯ 

НА СЕГОДНЯШНИЙ ДЕНЬ 
СУЩЕСТВУЕТ НЕСКОЛЬКО ВАРИАЦИЙ ОПРЕДЕЛЕНИЯ ПОНЯТИЯ 

«КРАФТОВОГО ПИВА» 

КРАФТОВОЕ ПИВО ЗАРОДИЛОСЬ В США. В ПЕРЕВОДЕ С АНГЛИЙСКОГО ЯЗЫКА                     
CRAFT BEER (КРАФТ БИР) – РЕМЕСЛЕННОЕ ПИВО ИЛИ РЕМЕСЛЕННЫЙ ПИВОВАР. 
ОДНАКО, ОДНИМ СЛОВОМ НЕВОЗМОЖНО РАСКРЫТЬ ВСЮ ПОЛНОТУ ТЕРМИНА. 

ОСНОВЫВАЯСЬ НА ИСТОРИИ, СОБСТВЕННОМ ВЗГЛЯДЕ И БОГАТОМ ОПЫТЕ, 
ПИВОВАРЕННЫЙ ЗАВОД «ВАРНИЦА» ДЕЛИТСЯ СВОИМ ОПРЕДЕЛЕНИЕМ ТЕРМИНОВ 
«КРАФТОВОГО ПИВОВАРЕНИЯ» И «КРАФТОВОГО ПИВА»: 

В КРАФТОВОМ ПИВОВАРЕНИИ ВОЕДИНО СПЛЕЛИСЬ ИННОВАЦИИ, НЕЗАВИСИМОСТЬ 
ПИВОВАРА, ИНДИВИДУАЛЬНОСТЬ КАЖДОГО СОРТА ПИВА, ПОНИМАНИЕ АУДИТОРИИ                         
И ПОСТРОЕНИЕ СООБЩЕСТВА ПОТРЕБИТЕЛЕЙ. 

КРАФТОВОЕ ПИВОВАРЕНИЕ – ЭТО НЕЗАВИСИМЫЙ И ИНДИВИДУАЛЬНЫЙ ВЗГЛЯД 
МАСТЕРА-ПИВОВАРА НА СОЗДАВАЕМЫЙ ИМ СОРТ ПИВА, В КОТОРОМ НАШЛИ СВОЕ 
ОТРАЖЕНИЕ: ВДОХНОВЕНИЕ, ФИЛОСОФИЯ, ТВОРЧЕСТВО, КЛАССИЧЕСКИЕ 
ИНГРЕДИЕНТЫ, ОГРАНИЧЕННОЕ КОЛИЧЕСТВО ГОТОВОГО ПИВА И УЗКАЯ ЦЕЛЕВАЯ 
АУДИТОРИЯ. 
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ИСТОРИЧЕСКИЕ ФАКТЫ 

ДЛЯ ПОНИМАНИЯ,  
ЧТО СОБОЙ ПРЕДСТАВЛЯЕТ КРАФТОВОЕ ПИВО, ОКУНЕМСЯ В ИСТОРИЮ 

В 1965 ГОДУ ФРИЦ МАЙТАГ СТАЛ ПИОНЕРОМ РЕМЕСЛЕННОГО ПИВОВАРЕНИЯ.                        
ОН ПРИОБРЕЛ НЕБОЛЬШУЮ ПИВОВАРНЮ В САН-ФРАНЦИСКО (КАЛИФОРНИЯ, 
США), ГДЕ СО СВОЕЙ КОМАНДОЙ ВОСКРЕСИЛ ОРИГИНАЛЬНЫЕ ПИВНЫЕ 
ТРАДИЦИИ. ПИВОВАРНЯ МАЙТАГА ВЫДЕЛЯЛАСЬ СРЕДИ КОНКУРЕНТОВ, ТАК КАК 
ЕГО КОМАНДА, НЕ ПОКЛАДАЯ РУК, ВАРИЛА ИСКЛЮЧИТЕЛЬНО ТЕ СОРТА ПИВА, 
КОТОРЫЕ БЫЛИ БЕЗВОЗВРАТНО УТЕРЯНЫ ВО ВРЕМЕНА СУХОГО ЗАКОНА В США. 

В 1976 ГОДУ ДЖОН МАКОЛИФ ОБОРУДОВАЛ МИНИ-ПИВОВАРНЮ В СВОЕМ 
ГАРАЖЕ. ОН НАЧАЛ ВАРИТЬ ИСКЛЮЧИТЕЛЬНО КЛАССИЧЕСКИЕ ТРАДИЦИОННЫЕ 
СОРТА ПИВА. ЕГО ПРЕДПРИЯТИЕ В САНОМЕ (КАЛИФОРНИЯ, США) ПОЛУЧИЛО 
НАЗВАНИЕ NEW ALBION BREWERY (ПИВОВАРНЯ НОВОГО АЛЬБИОНА)                                         
И ПРОРАБОТАЛО ВСЕГО ЧУТЬ БОЛЕЕ 6 ЛЕТ. НО ОПЫТ И СТРАСТЬ МАКОЛИФА                          
К ПИВОВАРЕНИЮ ПОСЛУЖИЛИ ПРИМЕРОМ ДЛЯ СОТЕН ДРУГИХ ПИВОВАРОВ-
НОВАТОРОВ. 
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ИСТОРИЧЕСКИЕ ФАКТЫ 

1978 ГОД ЯВЛЯЕТСЯ ПЕРЕЛОМНЫМ МОМЕНТОМ В ИСТОРИИ СТАНОВЛЕНИЯ 
КРАФТОВОГО ПИВА. В ЭТОМ ГОДУ ПРЕЗИДЕНТ США ДЖИММИ КАРТЕР ЛЕГАЛИЗОВАЛ 
ДОМАШНЕЕ ПИВОВАРЕНИЕ, ЧТО СЫГРАЛО НА РУКУ ЗАРОЖДАЮЩЕМУСЯ «МАЛОМУ 
ПИВОВАРЕНИЮ». МИНИ-ПИВОВАРНИ БЫСТРО НАШЛИ ПОДХОД К ПОТРЕБИТЕЛЯМ                        
В СВОИХ РЕГИОНАХ, ПРЕДЛАГАЯ ИМ ДЕЙСТВИТЕЛЬНО КАЧЕСТВЕННОЕ И ИНТЕРЕСНОЕ 
ПИВО, КОТОРОЕ БЫСТРО СТАНОВИЛОСЬ ДОСТОЯНИЕМ УЗКОЙ АУДИТОРИИ ИЛИ 
ОБЩИНЫ. 

К 1980 ГОДУ В США БЫЛО ЗАРЕГИСТРИРОВАНО ВСЕГО 8 МИНИ-ПИВОВАРЕН, 
УЖЕ К 1994 ГОДУ ИХ СТАЛО 537, А К 2010 ГОДУ ИХ КОЛИЧЕСТВО ПРЕВЫСИЛО 
1600. СЕГОДНЯ НА ТЕРРИТОРИИ США ОТКРЫТО БОЛЕЕ 2000 НЕБОЛЬШИХ 
ПИВОВАРЕН. ПРАКТИЧЕСКИ В КАЖДОМ УГОЛКЕ СТРАНЫ МОЖНО НАЙТИ 
ИНТЕРЕСНОЕ УНИКАЛЬНОЕ ПИВО, КОТОРОЕ ОТЛИЧАЕТСЯ ОТ ДРУГИХ СОРТОВ.  

В 1984 ГОДУ ВПЕРВЫЕ ТЕРМИН «КРАФТОВОЕ ПИВО» БЫЛ ИСПОЛЬЗОВАН АМЕРИКАНСКИМ ЖУРНАЛИСТОМ 
ВИНСОМ КОТТОНЕ В СТАТЬЕ «CRAFT BREWING COMES OF AGE» (СОВЕРШЕННОЛЕТИЕ КРАФТОВОГО 
ПИВОВАРЕНИЯ) ДЛЯ ЖУРНАЛА «NEW BREWER» (НОВЫЙ ПИВОВАР). ОДНАКО СО СМЫЛОВЫМ 
НАПОЛНЕНИЕМ ЖУРНАЛИСТ СФОРМУЛИРОВАЛ ТЕРМИН ТОЛЬКО В 1986 ГОДУ, КОГДА НАЗВАЛ КРАФТОВОЕ 
ПИВО НАСТОЯЩИМ ПИВОМ. 
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ИСТОРИЧЕСКИЕ ФАКТЫ 

В ЭТОМ ЖЕ 1984 ГОДУ ЧАРЛИ ПАПАЗЯН ВЫПУСТИЛ ЗАМЕЧАТЕЛЬНУЮ КНИГУ 
«ПОЛНОЕ УДОВОЛЬСТВИЕ ДОМАШНЕГО ПИВОВАРЕНИЯ», АКТУАЛЬНОСТЬ 
КОТОРОЙ НЕ ПОТЕРЯНА И СЕГОДНЯ. ЭТО ПОДРОБНОЕ РУКОВОДСТВО ДЛЯ 
ВАРКИ ПИВА В ДОМАШНИХ УСЛОВИЯХ. КНИГА ПОЛЬЗУЕТСЯ БОЛЬШОЙ 
ПОПУЛЯРНОСТЬЮ ЕЩЕ И ПОТОМУ, ЧТО В 1978 ГОДУ ПАПАЗЯН ОСНОВАЛ           
В США «АССОЦИАЦИЮ ДОМАШНИХ ПИВОВАРОВ», КОТОРАЯ ПО СЕЙ ДЕНЬ 
ОКАЗЫВАЕТ ПОСИЛЬНУЮ И БЕЗВОЗМЕЗДНУЮ ПОМОЩЬ ВСЕМ ТЕМ, КТО 
ХОЧЕТ ПОЗНАТЬ ИСКУССТВО РЕМЕСЛЕННОГО (КРАФТОВОГО) ПИВОВАРЕНИЯ.  

БОЛЕЕ ПОЛНОЕ ОПРЕДЕЛЕНИЕ ТЕРМИНА «КРАФТОВОЕ ПИВОВАРЕНИЕ» 
БЫЛО ПРЕДЛОЖЕНО В САМОМ НАЧАЛЕ XXI ВЕКА ОБЪЕДИНЕНИЕМ 
АМЕРИКАНСКИХ ПИВОВАРОВ (BREWERS ASSOCIATION). ПОЗЖЕ С РОСТОМ 
ПОПУЛЯРНОСТИ КРАФТОВОГО ПИВА НЕ ТОЛЬКО В США, НО И В ЕВРОПЕ, 
ПОЯВИЛИСЬ ДВА ПОДХОДА В ОПРЕДЕЛЕНИИ КРАФТОВОГО ПИВА: 
АМЕРИКАНСКИЙ И ЕВРОПЕЙСКИЙ. 
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В ПРОЦЕССЕ ПРИГОТОВЛЕНИЯ КРАФТОВОГО ПИВА 
ПИВОВАРЕННЫЙ ЗАВОД «ВАРНИЦА» 

ИСПОЛЬЗУЕТ ТОЛЬКО НАТУРАЛЬНОЕ СЫРЬЕ 
ВЫСОКОГО КАЧЕСТВА 

СЫРЬЕВАЯ ОСНОВА ДЛЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ ПИВА 
ЗАКУПАЕТСЯ У ВЕДУЩИХ ПРОИЗВОДИТЕЛЕЙ ЧЕХИИ, ГЕРМАНИИ, БЕЛЬГИИ 

И РОССИИ 

СЫРЬЕ ДЛЯ КРАФТОВОГО ПИВА 
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УПАКОВКА ДЛЯ СОРТОВ РАЗЛИВНОГО КРАФТОВОГО ПИВА 
ЯВЛЯЕТСЯ СОБСТВЕННОЙ РАЗРАБОТКОЙ ЗАВОДА «ВАРНИЦА»  

УПАКОВКА ДЛЯ КРАФТОВОГО ПИВА 

КЕГ НА 20 ЛИТРОВ СОЗДАН ИЗ ПИЩЕВОГО ПЛАСТИКА, 
ИСПОЛЬЗУЕТСЯ ДЛЯ ХРАНЕНИЯ И ТРАНСПОРТИРОВКИ ГОТОВЫХ НАПИТКОВ 
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ПРИГОТОВЛЕНИЕ КРАФТОВОГО ПИВА 

ПРИ ЭТОМ НЕИЗМЕННЫМИ ОСТАЛИСЬ ИНГРЕДИЕНТЫ И ТЕХНОЛОГИЯ 
ПРОИЗВОДСТВА ПЕННОГО НАПИТКА: ВОДА ИЗ АРТЕЗИАНСКОЙ СКВАЖИНЫ, 
СОЧЕТАНИЯ РАЗЛИЧНЫХ СОЛОДОВ, ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ХМЕЛЯ ИЗ ГЕРМАНИИ                                    
И ЧЕХИИ, ИСПОЛЬЗОВАНИЕ ДРОЖЖЕЙ НИЗОВОГО ИЛИ ВЕРХОВОГО БРОЖЕНИЯ, 
ШТАММЫ КОТОРЫХ ЗАКУПАЮТСЯ У ВЕДУЩИХ ЕВРОПЕЙСКИХ ИНСТИТУТОВ, А ЗАТЕМ 
ВЫРАЩИВАЮТСЯ В СОБСТВЕННОЙ ЛАБОРАТОРИИ ПИВОВАРНИ, 21 ДНЕВНЫЙ 
ПЕРИОД БРОЖЕНИЯ И ДОБРАЖИВАНИЯ ПИВА. 

ВЫСОКИЙ СТАНДАРТ КАЧЕСТВА, ИННОВАЦИИ, ИНДИВИДУАЛЬНОСТЬ КАЖДОГО 
СОРТА КРАФТОВОГО ПИВА, ИЗБРАННЫЙ УЗКИЙ КРУГ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И ВЛОЖЕННАЯ В 
ПЕННЫЙ НАПИТОК ОСОБАЯ ФИЛОСОФИЯ МАСТЕРА-ПИВОВАРА ЯВЛЯЮТСЯ 
НЕОТЪЕМЛЕМОЙ СОСТАВЛЯЮЩЕЙ КРАФТОВОГО ПИВА ОТ ПИВОВАРНИ «ВАРНИЦА». 

ПРИГОТОВЛЕНИЕ КРАФТОВОГО ПИВА НА ПИВОВАРЕННОМ ЗАВОДЕ «ВАРНИЦА» 
ВЫДЕЛЕНО В ОТДЕЛЬНЫЙ ПРОЕКТ. ДЛЯ ЕГО РЕАЛИЗАЦИИ ПРЕДПРИЯТИЕ 
ПРИОБРЕЛО СПЕЦИАЛЬНОЕ ОБОРУДОВАНИЕ ДЛЯ МИНИ-ПИВОВАРЕН, КОТОРОЕ 
ПОЗВОЛЯЕТ НЕБОЛЬШИМИ ПАРТИЯМИ ПРОИЗВОДИТЬ ИНДИВИДУАЛЬНЫЕ, ЯРКИЕ                   
И НЕПОВТОРИМЫЕ СОРТА КРАФТОВОГО ПИВА. 
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ПИВО КРАФТОВОЕ «BUGGEL» 
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ПИВОВАРЕННЫЙ ЗАВОД «ВАРНИЦА» 
ПЛАНИРУЕТ ВЫПУСК НОВОЙ «ЛИНЕЙКИ» КРАФТОВЫХ СОРТОВ ПИВА, 

ОБЪЕДИНЕННЫХ ПОД БРЕНДОМ «BUGGEL» (БУГГЕЛЬ).  

В БЛИЖАЙШЕМ БУДУЩЕМ ПОД БРЕНДОМ «BUGGEL» ПЛАНИРУЕТСЯ ВЫВОД НА РЫНОК ТРЕХ СОРТОВ : 
 IPA (ИПЭ – ИНДИА ПЭЙЛ ЭЛЬ – ИНДИЙСКИЙ ПЭЙЛ ЭЛЬ); 
 ABBEY ALE (АБИ ЭЛЬ – АББАТСКИЙ ЭЛЬ); 
 HONEY DUCK (ХАНИ ДАК – МЕДОВАЯ УТКА). 

ОТЛИЧИТЕЛЬНОЙ ЧЕРТОЙ ПРЕДЛАГАЕМЫХ СОРТОВ КРАФТОВОГО ПИВА «BUGGEL» 
ЯВЛЯЕТСЯ ПОВЫШЕННАЯ СТЕПЕНЬ ГОРЕЧИ ВО ВКУСЕ - ОТ УМЕРЕННО ВЫСОКОЙ ДО ЭКСТРА ВЫСОКОЙ. 

ПРИ ЭТОМ ВАЖНО ОТМЕТИТЬ, ЧТО КАЖДЫЙ СОРТ ПО-СВОЕМУ УНИКАЛЕН. 

В АССОРТИМЕНТНУЮ МАТРИЦУ ВОЙДЕТ УЖЕ ВСЕМИРНО ИЗВЕСТНЫЙ СОРТ ПИВА IPA, КОТОРЫЙ 
ПРОИЗВОДЯТСЯ МНОГИМИ ПИВОВАРНЯМИ В США, В ЕВРОПЕ И В РОССИИ,  

А ТАКЖЕ ЭКСКЛЮЗИВНЫЕ СОРТА, РЕЦЕПТУРЫ КОТОРЫХ ПРИДУМАНЫ ГЛАВНЫМ ПИВОВАРОМ 
ЗАВОДА «ВАРНИЦА». 



ПИВО КРАФТОВОЕ «BUGGEL» 

ВДОХНОВЕНИЕ: 
Есть такие сорта пива, которые можно смело назвать «культовыми». На протяжении столетий эти сорта 
с первого глотка полностью переворачивают представление о пиве даже у достаточно опытных 
пивоманов. Каждый из таких сортов имеет свою богатую историю: от зарождения идеи до ее 
воплощения в пенном напитке, обладающем неповторимыми вкусом и ароматом. И все это                               
по-прежнему достигается четырьмя классическими ингредиентами: водой, солодом, дрожжами             
и самым важным элементом для данных сортов — хмелем. Все просто и все гениально! 

ФИЛОСОФИЯ: 
Мир вокруг нас меняется… каждый день, каждую минуту, каждую секунду. Наш современный мир – 
это поезд, который стремительно несется по рельсам времени без остановок, а его пассажирами 
являются сменяющие друг друга поколения. Глядя вперед, совершенствуя мир и создавая что-то новое 
сегодня, мы всегда опираемся на прошлое, помним и дорожим своей историей и передаем из 
поколения в поколение все лучшее, что успели накопить, придумать, создать и воплотить. Именно 
поэтому из века в век с нами рядом всегда те бессмертные ценности, которые проверены временем                  
и не требуют совершенствования, они ценны именно своей первозданностью. 
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ПИВО «BUGGEL IPA» (БУГГЕЛЬ ИПЭ) 
IPA –  INDIA PALE ALE – «Индиа Пэйл Эль» / «Индийский Пэйл Эль» 



ТВОРЧЕСТВО: 
Когда воссоздаешь продукт, история которого насчитывает более 3-х веков, то о творчестве говорить     
не приходится. Сорт пива IPA – это уже результат творчества. India Pale Ale появился в XVIII веке 
вследствие острой необходимости обеспечения пивом британских военных во время их плавания в 
Индию и на территориях Индийских колоний. Пиво портилось из-за многомесячных морских 
переходов. Какой-то период времени его возили в бочках, затем в бутылках, но это также не принесло 
результатов. Английские пивовары активно продолжали эксперименты. Так продолжалось до тех пор, 
пока пивовар George Hodgson (Джордж Ходжсон) из Лондонской пивоварни BowBrew (БауБрю) не 
создал рецепт, ставший впоследствии классическим IPA. Он увеличил количество хмеля и сахара – 
результатом явилось пиво с повышенным содержанием алкоголя и хмеля, которые стали 
естественными консервантами, предохраняющими пиво от порчи в течение долгого мореплавания. 

АУДИТОРИЯ: 
80% мужчины, 20% женщины, возраст от 36 до 48 лет, ядро 42 года, доход выше среднего, любители                      
и знатоки крафтового пива, харизматичные, консервативные, с четким пониманием, что хотят 
получить, дорожат коммуникациями в узком сообществе. Ценности – верность традициям и своему 
миру, относят себя к узкому кругу людей, объединенных конкретными интересами. 
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ПИВО КРАФТОВОЕ «BUGGEL» 

ПИВО «BUGGEL IPA» (БУГГЕЛЬ ИПЭ) 
IPA –  INDIA PALE ALE – «Индиа Пэйл Эль» / «Индийский Пэйл Эль» 



Тип: пиво светлое пастеризованное. 
 

Состав: вода, солод пивоваренный ячменный, солод карамельный, 
хмель. 
 

Алкоголь не менее: 6,0 % об. 
Экстрактивность начального сусла: 14%. 
Срок годности: 90 дней. 
 

Описание: 
Крафтовое пиво BUGGEL IPA, обладает сбалансированным 
уникальным вкусом при ярко выраженной хмелевой горечи, 
нескольких оттенках солодов и при повышенном содержании 
алкоголя. В процессе приготовления сорта IPA использовались 
дрожжи верхового брожения и два вида хмеля, каждый из которых 
придает пиву особенные яркие ноты во вкусе и аромате.  
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ПИВО КРАФТОВОЕ «BUGGEL» 

ПИВО «BUGGEL IPA» (БУГГЕЛЬ ИПЭ) 
IPA –  INDIA PALE ALE – «Индиа Пэйл Эль» / «Индийский Пэйл Эль» 



ПИВО КРАФТОВОЕ «BUGGEL» 

ВДОХНОВЕНИЕ: 
Однажды, прочитав книгу Стэна Хиеронимуса «Brew like a monk» (Варим пиво как монахи), лишний 
раз убедился в том, что только труд и постоянное внимание ко всем тонкостям процесса пивоварения 
позволяют создать превосходный пенный напиток. Здесь я соглашусь с автором, что «… одного только 
рецепта 800-летней давности, передаваемого через поколения от монаха к монаху – недостаточно». 
Отдельные сорта аббатских элей пользуются по сей день большой популярностью благодаря высокому 
качеству, которое достигается мастерами-пивоварами за счет неимоверного терпения, верности 
вековым традициям пивоварения и скрупулезности в мелочах. Сегодня эли варят не только в 
монастырях, но для истинных мастеров-пивоваров эти ценности вечны.  

ФИЛОСОФИЯ: 
Жизненные ценности человека играют ключевую роль в его судьбе, от них зависит принятие 
решений, осуществление жизненного предназначения и взаимоотношения с другими людьми. 
Ценности, безусловно, есть у каждого, при этом своя система ценностей, свои приоритеты. Ошо 
однажды сказал «Индивидуальность — высочайшая ценность в мире». Если человек обладает 
индивидуальностью, значит результаты его трудов также индивидуальны. Кем должен быть тогда 
человек, чтобы сварить индивидуальный сорт пива? 
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ПИВО «BUGGEL ABBEY ALE» (БУГГЕЛЬ АББИ ЭЛЬ) 
Abbey Ale – «Аббатский Эль», перевод с англ. 



ТВОРЧЕСТВО: 
Уникальность любого крафтового сорта пива заключается в его особенной отличительной черте. Buggel 
Abbey Ale не стал исключением. Если взглянуть в историю, то на протяжении многих веков люди 
ассоциировали аббатства и монастыри не только с пивоварением, но и виноделием. Именно эти 
ассоциации и легли в основу творчества, побудили желание создать уникальный сорт пива, в аромате 
и вкусе которого будут присутствовать обе ассоциативные составляющие. Приготовленный 
исключительно на классических ингредиентах (вода, солод, хмель и дрожжи) Buggel Abbey Ale 
обладает выраженной хмелевой горечью во вкусе и ярким сбалансированным хмелевым ароматом с 
глубокой винной нотой. Такой винный оттенок эль получил благодаря четко подобранной пропорции 
двух видов солодов и особому «чистому» штамму верховых дрожжей с двойным содержанием живых 
клеток. На создание данного сорта пива главному пивовару завода «Варница» понадобилось полгода. 

АУДИТОРИЯ: 
70% мужчины, 30% женщины, возраст от 34 до 44 лет, ядро 39 лет, доход выше среднего, любители                      
и знатоки крафтового пива, харизматичные, экспериментаторы, с четким пониманием, что хотят 
получить. Ценности – верность традициям, любовь к путешествиям. Относят себя к узкому кругу 
людей, объединенных конкретными интересами. 
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ПИВО КРАФТОВОЕ «BUGGEL» 

ПИВО «BUGGEL ABBEY ALE» (БУГГЕЛЬ АББИ ЭЛЬ) 
Abbey Ale – «Аббатский Эль», перевод с англ. 



Тип: пиво светлое пастеризованное. 
 

Состав: вода, солод пивоваренный ячменный, солод карамельный, 
хмель. 
 

Алкоголь не менее: 5,5 % об. 
Экстрактивность начального сусла: 13%. 
Срок годности: 90 дней. 
 

Описание: 
Крафтовое пиво Buggel Abbey Ale, обладает ярким хмелевым 
ароматом и выраженной хмелевой горечью, сбалансированным 
вкусом с тонким винным и карамельным оттенками. В процессе 
приготовления сорта Abbey Ale использовались дрожжи верхового 
брожения и два вида хмеля, каждый из которых придает пиву 
особенные ноты во вкусе и аромате.  
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ПИВО КРАФТОВОЕ «BUGGEL» 

ПИВО «BUGGEL ABBEY ALE» (БУГГЕЛЬ АББИ ЭЛЬ) 
Abbey Ale – «Аббатский Эль», перевод с англ. 



ПИВО КРАФТОВОЕ «DE BROGELONNE» 

ВДОХНОВЕНИЕ: 
Побывав на пивном фестивале в Бельгии, а затем, посетив несколько известных пивных Фландрии, 
волей неволей пропитываешься разнообразием сортов и вкусов Бельгийского пива. Разные 
пивоварни, разные технологии, разные сорта пива – все по-разному, а вкусно! Несмотря на такое 
многообразие и многовековые традиции пивоварения Бельгийских мастеров, не все еще рецепты 
написаны. Шанс создать интересный и уникальный сорт пива – есть всегда!  

ФИЛОСОФИЯ: 
Вся наша вселенная создана по принципу полюсов. Между положительными и отрицательными 
полюсами образуются энергетические поля, из которых и состоит мир. В мире нет ничего постоянного 
– все меняется, течет, перерождается: свет сменяет тьму, добро всегда противостоит злу, везение 
чередуется неудачей… 
Белое и черное всегда соотносились с философией жизни. А что между черным и белым? Самый 
простой ответ – серое. Но что, если ответ не столь прост, и между черным и белым еще множество 
цветов и оттенков? Все мы знаем, что между прошлым и будущим – есть настоящее.  Это миг, который 
мы проживаем именно сейчас. Он полон ярких цветов, ароматов и ощущений! 

ПИВО «NOIR DE BROGELONNE» (НУАР ДЕ БРОЖЕЛОН) 
в переводе с французского «Темный Де Брожелон» 
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ПИВО КРАФТОВОЕ «DE BROGELONNE» 

ТВОРЧЕСТВО: 
Оригинальность сорта пива Нуар Де Брожелон заключается в идеально подобранном сочетании 
нескольких видов солодов, каждый из которых добавил свои ноты и оттенки во вкус и аромат готового 
напитка. Темный янтарный цвет пива с высокой пеной темно-золотого оттенка также явился трудом 
многократных экспериментов, так как в основе творческого начала лежала философия черного и 
белого, желание создать интересный и уникальный темный сорт пива, находящийся на рубеже между 
категориями темного и светлого пива. Для получения полного вкуса и раскрытия ароматного букета в 
процессе приготовления крафтового пива использовались дрожжи верхового брожения с двойным 
содержанием живых клеток, «чистые» штаммы которых были получены из Института Бельгии.                             
На создание такого баланса у мастера-пивовара ушло почти 6 месяцев. 

АУДИТОРИЯ: 
40% мужчины, 60% женщины возраст от 26 до 36 лет, ядро 31 год, доход выше среднего, любители 
всего нового, следят за модой и трендами, в том числе и в питании, харизматичные, 
экспериментаторы, дорожат коммуникациями в узком сообществе. Ценности - желание выделяться                        
и быть не как все, относят себя к узкому кругу людей, объединенных конкретными интересами. 

ПИВО «NOIR DE BROGELONNE» (НУАР ДЕ БРОЖЕЛОН) 
в переводе с французского «Темный Де Брожелон» 
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ПИВО КРАФТОВОЕ «DE BROGELONNE» 

Тип: пиво темное пастеризованное неосветленное 
 

Состав: вода, солод светлый ячменный пивоваренный, 
солод пшеничный, солод карамельный, солод жженый, хмель 
 

Алкоголь не менее: 4,5 % об. 
Экстрактивность начального сусла: 12% 
Срок годности: 120 дней 
 

Описание: 
Крафтовое пиво обладает мягким, гладким, в меру насыщенным 
вкусом, лишенным чрезмерной горечи, наполнено частицами хмеля                                   
и нотками пшеницы, цитруса и солода. 

ПИВО «NOIR DE BROGELONNE» (НУАР ДЕ БРОЖЕЛОН) 
в переводе с французского «Темный Де Брожелон» 
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ПИВО КРАФТОВОЕ «DE BROGELONNE» 

ВДОХНОВЕНИЕ: 
И снова пивной фестиваль… Меня, как пивовара, переполняли уже знакомые эмоции, ведь судьба 
вновь занесла меня в Баварию, в ее самое сердце – замечательный город Мюнхен. Здесь, сидя                               
в старой уютной пивной, отчетливо понимаешь, что представить себе Германию без пива невозможно, 
а уж Баварию и подавно. Не даром именно здесь был принят главный «пивной» закон, заповеди                   
о «Чистоте Пива» - Reinheitsgebot (Райнхайтсгебот). И как же тут обойти без традиций и ритуалов!? 
Ведь кроме «чистоты» и вкуса пива важен и процесс его подачи, тем более когда речь заходит об 
особом сорте, требующем «особого обращения»… Его подают в высоком тонком бокале, при этом 
оставляют достаточно места для пены. Ведь именно эта пена придает данному сорту пива его 
идентичность и является показателем того, что пиво был разлито с соблюдением всех правил. Чтобы 
не дать пене перелиться через край, бокал ополаскивают холодной водой, но не вытирают. Затем 
медленно опускают, наливая в него пиво. Вы правы, конечно речь идет о Мюнхенском Белом сорте! 

ПИВО «BLANCHE DE BROGELONNE» (БЛАНШ ДЕ БРОЖЕЛОН) 
в переводе с французского «Белый Де Брожелон» 
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Сегодня во многих странах мира тысячи пивоварен изготавливают Weissbier (Вайсбир), придерживаясь 
Баварской технологии приготовления. Но если добавить немного творчества, то есть шанс приготовить 
особый нефильтрованный сорт пива, который будет с одной стороны знакомым, а с другой – ярким                              
и индивидуальным! 



ПИВО КРАФТОВОЕ «DE BROGELONNE» 

ФИЛОСОФИЯ: 
«В мире не существует ничего вечного…» - говорили многие великие умы. Мир постоянно развивается 
и изменяется, вместе с течением времени меняется и значение вещей. Созидательные трансформации 
никогда не могут быть осуществлены благодаря войнам. Только пробуждая сознание, только меняя 
себя изнутри, мы сможем на самом деле изменить мир к лучшему. При этом, в своем стремлении  
сделать наш мир более совершенным, важно помнить уроки прошлого, беря за основу все лучшее! 

ПИВО «BLANCHE DE BROGELONNE» (БЛАНШ ДЕ БРОЖЕЛОН) 
в переводе с французского «Белый Де Брожелон» 

21 

АУДИТОРИЯ: 
60% мужчины, 40% женщины возраст от 28 до 40 лет, ядро 34 года, доход выше среднего, любители                       
и знатоки Мюнхенского Белого Пива, харизматичные, экспериментаторы, ценят традиции и дорожат 
коммуникациями в узком сообществе, стремятся выделяться и быть не как все. 

ТВОРЧЕСТВО: 
Оригинальность сорта Бланш Де Брожелон заключается в его аромате. Приготовленное на двух видах 
солода и дрожжах верхового брожения нефильттрованное пиво обладает ярким и сложным 
ароматом, непривычным для Вайсбир. При первом глотке доминирует сочетание пряного и 
гвоздично-бананового ароматов. При втором глотке – добавляются легкие фрукты, ноты абрикоса и 
свежей пшеницы, а при третьем – в аромате открывается удивительный травянистый оттенок. 



ПИВО КРАФТОВОЕ «DE BROGELONNE» 

Тип: пиво светлое пастеризованное неосветленное 
 

Состав: вода, солод светлый пивоваренный ячменный, 
солод пшеничный, хмель 
 

Алкоголь не менее: 4,5 % об. 
Экстрактивность начального сусла: 12% 
Срок годности: 90 дней 
 

Описание: 
Очень мягкое и пряное нефильтрованное крафтовое пиво,                                   
с первичным привкусом гвоздики и банана, с легкими нотами 
солодом, протяжной фруктовой основой, и мягким пшенично-
кисловатым привкусом, который плавно переходит в дрожжевую 
горчинку. Послевкусие получается слегка суховатое с пряной 
дрожжевой горчинкой. 

ПИВО «BLANCHE DE BROGELONNE» (БЛАНШ ДЕ БРОЖЕЛОН) 
в переводе с французского «Белый Де Брожелон» 
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ЗАКЛЮЧЕНИЕ 

БЛАГОДАРИМ ЗА ВНИМАНИЕ К ПРЕЗЕНТАЦИИ. 
 

БУДЕМ РАДЫ ВИДЕТЬ ВАС В РЯДАХ НАШИХ ПАРТНЕРОВ! 

КОНТАКТЫ: 
Тел./факс: +7 (499) 643-83-60 

121170, г.Москва, Кутузовский пр-т, 
дом 36, строение 4 
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